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AM 3. DEZEMBER 2025

HOTEL & RESTAURANT GOLDENER PFLUG - DORFSTRASSE 2-6 -71636 LUDWIGSBURG
TELEFON 07141 44 11 50 - E-MAIL NADINE.HAPPOLD@KOEHLEHOTELS.DE




GALA DINNER MIT LLIVE MUSIK
IN UNSEREN

VERANSTALTUNGSRAUMLICHKEITEN

Gourmetloffel - Gemiise Roquefortballchen
in knuspriger Panko- Panade auf Rote Beete Chutney angerichtet

0000

Cremesuppe von der Schwarzwurzel
mit Liebstéckelsahne und gerdsteten Pinienkernen

Konigspastete
Pastete gefiillt mit feinem Champignon-Kalbsfleischragout
nappiert mit einem Klacks Hollandaise
ODER
Vegetarisch - Spinat-Schafskasestrudel
auf kraftigem Paprika- Coulis angerichtet

0000

Bristchen von der Barbarieente
auf kraftiger rosa Beeren-Orangensauce
dazu Gemiisekdrbchen und Pommes Dauphine
ODER
Duett vom Filet
Medaillons vom argentinischen Black Angus Rind und Hohenloher Kalbsfilet
auf feiner Cognac-Pfeffersauce mit Biindel von der Kenia Bohne und Kartoffelgratin
ODER
Lachs trifft Garnele
Tranche vom Norweger Lachs und gebratener Riesengarnele vom Grill
auf Streifen vom Wurzelgemiise und Pommes Rissolées nappiert mit Limettensauce
ODER
Vegetarisch - Steinpilz meets Pfifferling
Ragout von Steinpilzen und Pfifferlingen
mit luftigem Brezel-Knédel Soufflé

0000

Schokoladen-Tonkabohnen Schnitte
mit Sauerkirschspiegel und Beerenfriichten

€99,00 pro Person
inkl. einem Glas Sekt
als Aperitif & Live Musik

AM 3l. DEZEMBER 2020
EINHEITTLICHER BEGINN UM 18.30 UHR

HOTEL & RESTAURANT GOLDENER PFLUG - DORFSTRASSE 2-6 -71636 LUDWIGSBURG
TELEFON 07141 44 11 50 - E-MAIL NADINE.HAPPOLD@KOEHLEHOTELS.DE



GALA DINNER
IM RES TAURAN T GOLDENER PFILUG

Gourmetloffel - Gemiise Roquefortballchen
in knuspriger Panko- Panade auf Rote Beete Chutney angerichtet

0000

Cremesuppe von der Schwarzwurzel
mit Liebstéckelsahne und gerdsteten Pinienkernen

Konigspastete
Pastete gefiillt mit feinem Champignon-Kalbsfleischragout
nappiert mit einem Klacks Hollandaise
ODER
Vegetarisch - Spinat-Schafskasestrudel
auf kraftigem Paprika- Coulis angerichtet

0000

Bristchen von der Barbarieente
auf kraftiger rosa Beeren-Orangensauce
dazu Gemiisekdrbchen und Pommes Dauphine
ODER
Duett vom Filet
Medaillons vom argentinischen Black Angus Rind und Hohenloher Kalbsfilet
auf feiner Cognac-Pfeffersauce mit Biindel von der Kenia Bohne und Kartoffelgratin
ODER
Lachs trifft Garnele
Tranche vom Norweger Lachs und gebratener Riesengarnele vom Grill
auf Streifen vom Wurzelgemiise und Pommes Rissolées nappiert mit Limettensauce
ODER
Vegetarisch - Steinpilz meets Pfifferling
Ragout von Steinpilzen und Pfifferlingen
mit luftigem Brezel-Knédel Soufflé

0000

Schokoladen-Tonkabohnen Schnitte
mit Sauerkirschspiegel und Beerenfriichten

€79,90 pro Person

inkl. einem Glas Sekt
als Aperitif

AM 3. DEZEMBER 2020
EINHEITTLICHER BEGINN UM 18.30 UHR

HOTEL & RESTAURANT GOLDENER PFLUG - DORFSTRASSE 2-6 -71636 LUDWIGSBURG
TELEFON 07141 44 11 50 - E-MAIL NADINE.HAPPOLD@KOEHLEHOTELS.DE



SILVESTER

IM GOLDENEN PFLUG

Sehr geehrte Gaste,

wir freuen uns, Sie an Silvester
bei uns begriiRen zu dirfen.

Nachstehend erklaren wir
Ihnen kurz den Buchungsablauf:

Anfragen telefonisch oder per E-Mail
Wir nehmen eine optionale Tischreservierung vor
AnschlieBend erhalten Sie eine Vorauszahlungsrechnung
uber den Gesamtmentipreis, dieser ist innerhalb von 10
Tagen zu bezahlen um die Reservierung zu bestatigen

Innerhalb dieser Frist, teilen Sie uns lhre Mentauswahl mit

Im Anschluss erhalten Sie eine Auftragsbestatigung von uns

AM 3. DEZEMBER 2020

Fur Fragen stehen wir lhnen
jederzeit gern zur Verfugung !

EINHEITTLICHER BEGINN UM 18.30 UHR

HOTEL & RESTAURANT GOLDENER PFLUG - DORFSTRASSE 2-6 -71636 LUDWIGSBURG
TELEFON 07141 44 11 50- E-MAIL NADINE.HAPPOLD@KOEHLEHOTELS.DE




