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25. & 26.12.2024

Menu

Zum Aperitif ein Glas Sekt

Vegetarisches Stppchen von der Kapuzinerkresse
mit Késenocke

kkok

Seawater Riesengarnele vom Grill
auf cremigem Champagnerrisotto

ODER

Vegetarisch - Cremiges Champagnerrisotto
mit SpieBchen vom gegrilltem Wintergemuse
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Tranche vom Kalbsfilet im Krautermantel
auf Cognac- Morchelrahm,
Wildbroccoli -Babymohren und Herzoginkartoffeln

ODER

Saltimbocca vom Zanderfilet
Filet vom Zander mit Sldtiroler Speck und Salbei in Butter gebraten
auf Polenta angerichtet mit Wildbroccoli-Babymohren

ODER

Vegetarische Maultaschen
hausgemachte Maultaschen mit Babyspinat und Ricotta gefullt
auf Wurzelgemtuise angerichtet mit Paprika-Tomatenconfit
e 69,90 Euro

pro Person/ Menu
Weihnachtliches Trifle

Lebkuchen-Kirsch Trifle mit Mascarponecreme
und karamellisierten Mandeln
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Sehr geehrte Gaste,

wir freuen uns, Sie an Weihnachten bei uns
begruBen zu durfen. Nachstehend erklaren wir
Ihnen kurz den Buchungsablauf:

e Anfragen telefonisch oder per E-Mail
e Wir nehmen eine optionale Tischreservierung vor

e AnschlieBend erhalten Sie eine Vorauszahlungsrechnung
uber den Gesamtmenupreis, dieser ist innerhalb von 10
Tagen zu bezahlen um die Reservierung zu bestatigen

¢ Innerhalb dieser Frist, teilen Sie uns lhre Menuauswahl mit

e Im Anschluss erhalten Sie eine Auftragsbestatigung von uns

TISCHZEITEN

Mittags um 12:00 Uhr

Abends um 18:00 Uhr

FUR UNSERE KLEINEN GASTE BIS
10 JAHREN HALTEN WIR UNSERE KINDERKARTE BEREIT.
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