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HERZLICH WILLKOMMEN! 
 

 

 

Liebe Gäste, 

 

 

Wir sind jederzeit bemüht,  

Ihnen ihre Wünsche  

zu Ihrer vollsten Zufriedenheit zu erfüllen. 

 

 

Sollte uns das einmal nicht gelingen,  

zögern Sie nicht und sprechen uns bitte an! 

 

 

Guten Appetit 

 

 

Ihre Familie Köhle mit dem gesamten Pflugteam 

 

 
 

 
P.S.: sämtliche Informationen zu Allergenen 

 finden Sie in einer separaten Karte 

Bitte fragen Sie Ihren Kellner!  



 

Köhle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 – 0, 

 

Starters 

 
Cream of Chanterelle Soup 
refined with cognac and a dollop of cream 

€ 8,50 

Beef Consommé Petit Marmite 
with fine root vegetables and semolina dumplings 

€ 8,00 

Avocado and Tomato Tartare 
creamy avocado, juicy tomatoes and lime juice, served with baguette 

€ 15,50 

Summer Watermelon and Feta Salad 
served on crisp seasonal salads with pomegranate syrup 

€ 16,50 

Fitness Salad 
strips of chicken breast on fresh leaf salads with mini mozzarella 

€ 18,50 

Small Mixed Salad 
with seasonal leaf and raw vegetable salads 

€ 7,70 

Large Mixed Salad 
with seasonal leaf and raw vegetable salads 

€ 12,50 

 

 

 

You can choose between the following dressings: 

House dressing and herb vinaigrette 
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Vorspeisen 
 

Cremesuppe vom Pfifferling 
mit Cognac verfeinert und einem Klacks Sahne 

€ 8,50 

Rinderkraftbrühe Petit Marmite 
mit feinem Wurzelgemüse und Grießnocken 

€ 8,00 

Avocado-Tomaten-Tatar 
Kombination aus cremiger Avocado, saftigen Tomaten und Limettensaft, 
dazu Stangenbrot 

€ 15,50 

Sommerlicher Wassermelonen-Feta-Salat 
auf knackigen Salaten angerichtet mit Granatapfelsirup 

€ 16,50 

Fitnesssalat 
Streifen von der Hähnchenbrust auf frischen Blattsalaten mit Mini-
Mozzarella 

€ 18,50 

Kleiner gemischter Salat 
mit Blatt- und Rohkostsalaten der Saison 

€ 7,70 

Großer gemischter Salat 
mit Blatt- und Rohkostsalaten der Saison 

€ 12,50 

 

 

Sie haben die Wahl zwischen folgenden Dressings: 

Hausdressing oder Kräutervinaigrette 
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Main Courses 
 

 

Grilled Suckling Pig Chop 
served on broccoli and carrot vegetables with pommes dauphine 

€ 26,50 

Slices of Calf’s Liver 
fried in butter with glazed onions, served on Trollinger sauce with mashed 
potatoes 

€ 25,50 

Grilled Pork Loin Steak 
with rich onion sauce and homemade spaetzle 

€ 22,50 

Vegan Thai Vegetable Curry 
crisp vegetables in a curry and coconut sauce with basmati rice 

€ 25,50 

For a Light Meal 

Swiss Sausage Salad 
strips of ham sausage, cheese, gherkin and red onion, served with twisted 
bread 

€ 15,00 

Rössle Burger at GP 
180 g fresh beef patty on crisp iceberg lettuce, tomato and cucumber, with 
Cheddar, Rössle dip and French fries 

€ 18,00 
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Hauptspeisen  
 

 

Spanferkel-Kotelette vom Grill 
auf Brokkoli-Möhrengemüse, dazu Pommes Dauphine 

€ 26,50 

Scheibchen von der Kalbsleber 
in Butter gebraten mit geschmelzten Zwiebeln, auf Trollingersauce 
angerichtet, dazu Kartoffelschnee 

€ 25,50 

Steak vom Schweinerücken vom Grill 
mit kräftiger Zwiebelsauce, dazu hausgemachte Spätzle 

€ 22,50 

Veganes Thai-Gemüsecurry 
knackiges Gemüse in Curry-Kokossauce, dazu Basmatireis 

€ 25,50 

Für den kleinen Hunger 

Schweizer Wurstsalat 
Streifen von Schinkenwurst, Käse, Essiggurke und roten Zwiebeln,  
dazu Zwirbelbrot 

€ 15,00 

Rössle Burger im GP 
180 g frisches Rinderpatty auf knackigem Eisbergsalat, Tomate und Gurke, 
mit herzhaftem Cheddar und Rössle-Dip, dazu Pommes Frites 

€ 18,00 
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Main Courses 
 

 

Medallions of Hohenlohe Pork Tenderloin 
on cognac cream sauce with sautéed mushrooms and homemade spaetzle 

€ 26,50 

Swabian Onion Roast Beef 
Argentinian Black Angus beef steak on gravy with glazed onions and 
homemade spaetzle 

€ 29,90 

Pork Escalope Viennese Style 
breaded pork escalope served with French fries 

€ 22,50 

Surf & Turf 
Argentinian Black Angus beef steak with two sautéed king prawns and 
French fries 

€ 35,50 

Chicken Schnitzel 
breaded chicken breast fillet with French fries 

€ 18,50 

 

 

Grill Specialties 
 

 

Argentinian Black Angus Rump Steak 250 g € 29,50 

Argentinian Angus Entrecôte 200 g € 29,50 

Suckling Pig Chop 300 g € 27,00 

Norwegian Salmon Steak 200 g € 27,00 

Sides & Extras 

All grilled dishes are served with French fries   

Extra Sauce 
gravy, cream sauce, mushroom cream sauce or pepper cream sauce 

€ 3,50 

Extra Portion of French Fries € 5,50 

Extra Portion of Croquettes € 5,50 

Extra Portion of Grilled Vegetables € 7,70 

Small Mixed Salad € 7,70 
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Hauptspeisen  
 

 

Medaillons vom Hohenloher Schweinefilet 
auf Cognacrahm mit gebratenen Champignons und hausgemachten Spätzle 

€ 26,50 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten 
Steak vom argentinischen Black-Angus-Rind auf Bratensauce mit 
geschmelzten Zwiebeln, dazu hausgemachte Spätzle 

€ 29,90 

Schweineschnitzel Wiener Art 
paniertes Schweineschnitzel, dazu Pommes Frites 

€ 22,50 

Surf & Turf 
Steak vom argentinischen Black-Angus-Rind mit zwei gebratenen 
Riesengarnelen, dazu Pommes Frites 

€ 35,50 

Tellerschnitzel 
paniertes Hähnchenbrustfilet mit Pommes Frites 

€ 18,50 

 

 

Grillspezialitäten  
 

 

Argentinisches Black-Angus-Rumpsteak 250 g € 29,50 

Argentinisches Angus-Entrecôte 200 g € 29,50 

Spanferkel-Kotelette 300 g € 27,00 

Tranche vom norwegischen Lachs 200 g € 27,00 

Beilagen & Extras 

Zu allen Grillgerichten servieren wir Pommes Frites   

Extra Sauce 
Braten-, Rahm-, Champignonrahm- oder Pfefferrahmsauce 

€ 3,50 

Extra Portion Pommes Frites € 5,50 

Extra Portion Kroketten € 5,50 

Extra Portion Grillgemüse € 7,70 

Kleiner bunter Salatteller € 7,70 
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Dessert 

 
Stracciatella Parfait 
served with wild berry sauce 

€ 8,50 

Semolina Flummery 
finished with apricot sauce and almond crumble 

€ 9,50 

 
 

Ice Cream Selection 
 

Affogato 
hot espresso with one scoop of bourbon vanilla ice cream 

€ 5,90 

Iced Chocolate / Iced Coffee 
chocolate drink or aromatic coffee with bourbon vanilla ice cream and 
whipped cream 

€ 7,70 

Colourful Sundae 
one scoop each of strawberry and chocolate ice cream with whipped cream 
and colourful chocolate lentils 

€ 7,20 

Black Forest Sundae 
bourbon vanilla and chocolate ice cream with cherry compote, chocolate 
sauce and whipped cream 

€ 9,50 

Coupe Vanilla Choc 
two scoops of bourbon vanilla and one scoop of chocolate ice cream with 
whipped cream and extra chocolate sauce 

€ 11,50 

Mango Meets Vanilla 
two scoops of mango sorbet and one scoop of bourbon vanilla ice cream on 
mango purée, with whipped cream 

€ 11,50 

Orange Meets Chocolate 
two scoops of orange sorbet and one scoop of chocolate ice cream with 
whipped cream and fruit sauce 

€ 11,50 

Scoop of Ice Cream / Sorbet 
bourbon vanilla, strawberry, chocolate, mango, orange or lemon 

€ 2,80 

Extra Whipped Cream € 1,30 

Extra Chocolate Sauce € 1,80 

Extra 2 cl Egg Liqueur € 3,50 
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Finale  
 

 

Stracciatella-Parfait 
mit Waldbeerensauce serviert 

€ 8,50 

Grießflammeri 
mit Aprikosensauce und Mandelstreuseln verfeinert 

€ 9,50 

 
Eisauswahl 

 

Affogato 
heißer Espresso mit einer Kugel Bourbon-Vanilleeis 

€ 5,90 

Eisschokolade / Eiskaffee 
Schokoladengetränk oder aromatischer Kaffee mit Bourbon-Vanilleeis und 
Sahnehaube 

€ 7,70 

Bunter Becher 
je eine Kugel Erdbeer- und Schokoladeneis mit Sahne und bunten 
Schokolinsen 

€ 7,20 

Schwarzwaldbecher 
Bourbon-Vanille- und Schokoladeneis mit Kirschgrütze, Schokoladensauce 
und Sahne 

€ 9,50 

Coupe Vanilla Choc 
zwei Kugeln Bourbon-Vanilleeis und eine Kugel Schokoladeneis mit Sahne 
und extra Schokoladensauce 

€ 11,50 

Mango trifft Vanille 
zwei Kugeln Mangosorbet und eine Kugel Bourbon-Vanilleeis auf 
Mangopüree, mit Sahne 

€ 11,50 

Orange trifft Schokolade 
zwei Kugeln Orangensorbet und eine Kugel Schokoladeneis mit Sahne und 
Fruchtsauce 

€ 11,50 

Kugel Eis / Sorbet 
Bourbon-Vanille, Erdbeere, Schokolade, Mango, Orange oder Zitrone 

€ 2,80 

Extra Sahne € 1,30 

Extra Schokoladensauce € 1,80 

Extra 2 cl Eierlikör € 3,50 
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Kinderspeisen 
 

Diese Gerichte servieren wir unseren Gästen bis 10 Jahre. 

FROSCHKÖNIG 
Schnitzel „Wiener Art“ vom Schwein mit Pommes Frites 

€ 10,50 

HÄNSEL & GRETEL 
Rostbraten mit hausgemachten Spätzle und Bratensoße 

€ 14,50 

SCHNEEWITTCHEN (*) 
Hähnchennuggets mit Pommes Frites 

(*) mit Milcheiweiß 

 

€ 10,50 

ASCHENPUTTEL 
Portion hausgemachte Spätzle und Bratensoße 

€ 8,50 

RAPUNZEL 
Portion Pommes Frites 

€ 6,50 

 

 

Kidsmenu (for children until 10 years) 
 

 

FROG PRINCE 
pork escalope Viennese style with French fries 

€ 10,50 

HANSEL & GRETEL 
Swabian roast beef with homemade spaetzle and gravy 

€ 14,50 

SNOW WHITE (*) 
chicken nuggets with French fries 
(*) contains milk protein 
 

€ 10,50 

CINDERELLA 
portion of homemade spaetzle and gravy 

€ 8,50 

RAPUNZEL 
portion of French fries 

€ 6,50 
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Ansprechpartnerin 
Gastronomie | Eventservice 

 

Ob romantisches Candlelight-Dinner,  

stilvolles Geschäftsessen,  

traumhafte Hochzeit,  

festliche Feier, exklusives Catering  

oder professionelle Tagung  

– bei uns im Goldenen Pflug sind Sie  

in den besten Händen. 
 

Ihre Gastgeberin;  

Nadine Happold 

📞 07141 – 441150 

✉️ nadine.happold@koehlehotels.de 

 

Seit über 15 Jahren für uns im Einsatz. Mit viel Erfahrung, Liebe zum 

Detail und einem offenen Ohr für Ihre Wünsche steht Ihnen Nadine von 

der ersten Idee bis zur perfekten Umsetzung kompetent zur Seite. 

 
 

Eventlocation Rössle 
 
Sie planen ein Event und suchen den passenden Ort dafür? 

Ob Hochzeit, Geburtstag, Firmenfeier oder einfach ein 

besonderer Anlass – im Rössle Pflugfelden sind Sie genau 

richtig. Wir begleiten Sie von der ersten Idee bis zum 

letzten Gast – unkompliziert, professionell und mit viel 

Herz. Exclusiv feiern ab 25 – 40 Personen. Mehr dazu in 

der Hochzeitsmappe – erhätlich an der Rezeption.  

 

 

 

 

 

mailto:nadine.happold@koehlehotels.de
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Hochzeitsfeier 
 

Eine Hochzeit zu planen ist etwas ganz 

Besonderes – und gleichzeitig voller großer und 

kleiner Entscheidungen. Im Goldener Pflug sind 

Sie damit nicht allein. An Ihrer Seite: Nadine 

Happold, unsere erfahrene Gastgeberin, die seit 

über 15 Jahren mit Leidenschaft, Empathie und 

einem sicheren Gespür für Details Hochzeiten 

bei uns begleitet. Ob erste Ideen oder ganz 

konkrete Vorstellungen – Nadine nimmt sich Zeit 

für Sie, hört zu und entwickelt gemeinsam mit 

Ihnen ein Konzept, das zu Ihnen passt. Dabei bringt sie nicht nur ihre langjährige Erfahrung, 

sondern auch ein Netzwerk an bewährten Dienstleistern mit ein. „Mein Ziel ist, dass Sie 

Ihren Tag vollkommen genießen können – mit einem Lächeln im Herzen und ohne einen 

Gedanken“ Mehr dazu in der Hochzeitsmappe – erhätlich an der Rezeption.  

 
 

 

 

Cateringservice  

Ob Geburtstagsfeier, unvergessliche Hochzeit, 

festliches Jubiläum oder professionelle 

Firmenveranstaltung – mit dem Goldenen Pflug 

wird jedes Event zu einem besonderen Erlebnis.  

Unsere erfahrene Eventmanagerin steht Ihnen 

mit Herz, Kompetenz und Liebe zum Detail zur 

Seite. Kulinarisch verwöhnen wir Sie mit 

vielfältigen Angeboten – von feinem Fingerfood 

über elegante Empfänge und kreative Buffets 

bis hin zu geselligen BBQs unter freiem Himmel. 

Ganz gleich, ob im kleinen Kreis oder mit vielen Gästen: Wir gestalten Ihre Veranstaltung 

individuell, geschmackvoll und zuverlässig. Mehr dazu in der Cateringmappe – erhätlich an 

der Rezeption.  
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 Impressionen 
 
 

 

 

 

 
 

 

www.koehlehotels.de 


