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HERZLICH WILLKOMMEN!

Liebe Gaste,

Wir sind jederzeit bemiiht,
IThnen ihre Wiinsche
zu Ihrer vollsten Zufriedenheit zu erfiillen.

Sollte uns das einmal nicht gelingen,
zogern Sie nicht und sprechen uns bitte an!

Guten Appetit

Ihre Familie Kéhle mit dem gesamten Pflugteam

P.S.: samtliche Informationen zu Allergenen
finden Sie in einer separaten Karte
Bitte fragen Sie Thren Kellner!

Kohle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 - 0,
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Empfehlungen aus dem GP-Weinkeller

WeiBwein Flaschenweine

. Cachsenheim. Baden VUi ]

2023 Grauburgunder S trocken, 125 %vol 0,751 27,90 Euro
Aromen von Honigmelone, Birne, reifer Mango mit Schmelz und einer ausgewogenen Saure.
2023 Riesling S trocken, 12%val 0,751 27,90 Euro

Frischer, duftiger Riesling mit feinen Zitrusaromen und einer eleganten Saure,
gepaart mit einer leichten Mineralitat.

Wei K RBadenheim. Rhein]
2023 Dreisatz Sauvignon Blanc trocken, 12 % vol 0,751 25,50 Euro
Die Erfahrung dreier Winzerbruder bringt einen Duft von frischem Cras,

aromatischem Holunder und reifen Stachelbeeren mit saftig- mineralischer Struktur hervor.

Wei Pfaffl. Nieders ich. S
2024 Gruner Veltliner trocken, 13 vl 0,751 28,50 Euro
Charmant und spritzig besticht dieser Wein durch einen Hauch von Limette, einen runden Kérper
und einen pfeffrig wirzigen Abgang. Ein wunderbar vielfaltiger Speisenbegleiter.

F e F Terrior Li | Frankreict
2023 Chardonnay trocken, IGP, 13%val 0,751 33,50 Euro

Es werden von jedem Weinberg die Trauben separat gekeltert und ausgebaut - auch die Trauben
der franzdsischen Rebsorte Chardonnay aus dem Cebiet Pays d'Oc fir den Weil3wein Chardonnay
- Pays d'Oc IGP Terroir Littoral. Bei seiner Verkostung flief3t dieser franzésische trockene Weil3wein
vom Weingut Fortant de France strohgelb in [hr Weinglas. In der Nase ein Duft von Nektarinen und
Akazie. Am Gaumen vor dem langen Finale eine Aromen Vielfalt von tropischen Friichten erleben.

Ritterhof I Sidtirol
2023 Weil3wein Cuvée trocken, 12% vol 0,751 31,00 Euro
Rebsorten Chardonnay / Muller-Thurgau / Goldmuskateller.

Dieser fruchtige, nach Apfelbliuten und Grasern duftende Cuvée, erinnert an eine erwachende
Blumenwiese, ausgewogen und elegant. Auf der Zunge vermittelt sie dank ihres frischen
Charakters, eine filigrane, animierende Saure.

Nicht der passende Tropfen dabei?
Schauen Sie gerne in unsere Weinkarte

Kohle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 -0,
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Rosé Flaschenweine

E e F Terrior Li | Frankreicl
2022 Merlot Rosé halbtrocken, Pays d'Oc 12 % vol 0,751 25,50 Euro
Himbeerfarbenes Geschmackswunder. Aromen von Erdbeeren, Johannisbeeren

und einem Hauch Butterkaramell. Lebendig und voluminds mit dezenter Restsil3e

Weinaut Notz. Sachsenheim. Baden- Wi ;

2021 Trollinger Rosé feinherb, 11 %val 0,751 23,50 Euro
Frisch, fruchtig mit emmem feinen Duft nach roten Beeren und angenehmer Restsii3e.

2023 Lemberger Rosé trocken 12 % vol 0,751 25,50 Euro
Kraftig - mit elegantem Beerenaromen, die an Himbeere, Erdbeere und Kirsche erinnern.
Wei K Badenhei

2023 Dreisatz Rosé trocken 12%val 0,751 24,50 Euro

Rheinhessische Komposition aus Portugieser und Spatburgunder verspricht
einen saftigen Rosé mit animierenden Duftnoten von Erdbeere, Himbeere und Kirsche.

Rotwein Flaschenweine
ot Notz Sachsenheim. Baden VUi ]

2022 Trollinger trocken *Alte Reben*, 125% 0,751 25,50 Euro
Die tiefwurzelnden tiber 40 Jahre alten Reben verleihen diesem Trollinger Charakter

2021 Lemberger S trocken, 125%vol 0,751 33,50 Euro
Getrocknete Fruchte und dunkle Kirsche in der Nase mit feingliedrigen Rostaromen.

2020 Merlot S trocken, 14%vol 0,751 36,50 Euro
Kraftiger und vielschichtiger Merlot mit Aromen von Brombeere und Cassis. Zarte Holznote.
2020 ZWOLFERSTEIN Rotweincuvée trocken, 14%v 0,751 39,90 Euro
Kraftiger Rotweincuvee aus Lemberger, Merlot und Cabernet Franc

Salento, [talien

2023 Itinera Prima Classe Primitivo, halbtrocken, 145%vol 0,751 29,90 Euro

Ein halbtrockener Primitivo mit explosionsartiger Fille von Aromen
wie Schwarzkirsche, Kardamom und dezentem Leder. Endet harmonisch in sanften Tanninen.

Bodegas Volver Paso A Paso, Castilla

2023 Tempranillo trocken, 14 %ol 0,751 28,50 Euro
Ein leckerer Spanier! Tolle Nase mit Aromen von schwarzer Johannisbeere

und Schwarzkirsche. Nach 6 Monaten in franzdsischen Eichenfal3ern harmonisch

und ausgewogen. Am Gaumen tolle Textur und mittlerer Kérper.

Wei Pafil. S Niederé ]
2023 Zweigelt trocken, 125%vol 0,751 32,50 Euro
Dieser Zweigelt ist typisch Osterreichisch Tiefes Rubinrot, dunkle, vollreife Kirschen in der Nase,
voll und saftig am Gaumen, rund und edel, wirzige Noten und sanftes Tannin, kompakter, runder
Kérper. Ein wunderschoner und sehr vielfaltiger Speisenbegleiter.

Kohle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 -0,
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Starters

Swabian pancake soup
Beef broth made from boiled beef with homemade pancakes

Cream soup of asparagus

Bruschetta Pomodoro
crispy fried white bread slices with fresh tomatoes and basil

Carpaccio meets asparagus

Carpaccio of Argentine Black Angus beef

marinated with basil oil and fresh asparagus in mustard-honey sauce
Salad Vital

salad plate with herb vinaigrette

optionally with:

fried chicken strips
Fillet of salmon

Small mixed salad with leaf and raw food salads of the season

Large mixed salad with leaf and raw food salads of the season

8,50

8,50

10,50

22,50

17,50
21,50

1,10

11,50

You can choose between the following dressings:
House dressing and herb vinaigrette

Kohle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 -0,
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Vorspeisen

Schwibisches Flddlesiippchen € 8,50
Rinderkraftbrithe vom Tafelspitz mit hausgemachten Fladle

Cremesuppe vom deutschen Stangenspargel € 8,50
mit Klacks Sahne

Bruschetta Pomodoro € 10,50
Knusprig gebratene WeiBBbrotscheiben mit frischen Tomaten und Basilikum

Carpaccio trifft Spargel € 22,50
Carpaccio vom argentinischen Black Angus Rind
mit Basilikumoél mariniert und frischem Spargel in Senf-Honigsauce

Salat Vital
Bunter Salatteller mit Krautervinaigrette

wahlweise mit:

gebratenen Hahnchenstreifen € 17,50
Filet vom Lachs € 21,50
Kleiner gemischter Salat mit Blatt- und Rohkostsalaten der Saison € 7,70
GroBer gemischter Salat mit Blatt- und Rohkostsalaten der Saison € 11,50

Sie haben die Wahl zwischen folgenden Dressings:
Hausdressing oder Krautervinaigrette

TEINACHER
GENUSS EISTEE
ZITRONIE
ODER

GOLDENER PFLUG PEIERSICH]

___—

S

\ o =
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Empfehlungen aus dem GP-Weinkeller

offener Weillwein

Wei Notz. Sad] heim. Raden-Wii ]
2023 Riesling, 12,0 % vol. 0,251 €17,20
Fruchtiger Riesling mit feinen Pfirsichen- und Zitrusaromen, abgerundet durch feine Restsii3e.

2023 Grauburgunder S trocken, 12,5 % vol. 0,251 €9,50

Aromen von Honigmelone, Birne, reifer Mango mit Schmelz und einer ausgewogenen Saure.

Wei K Badenheim Rheinl
2023 Sauvignon Blanc trocken, 12,0 % vol. 0,251 €9,50
Aromen von Honigmelone, Birne, reifer Mango mit Schmelz und einer ausgewogenen Saure.

2023 Chardonnay trocken 12,5 % vol. 021 €8,90

Sudfranzosischer Chardonnay mit viel Sinnlichkeit und Harmonie.
Exotische Flle von intensiver Mango, Honigmelone und feinster Akazie mit langem Finale.

offener Roséwein

ot Notz Sacheenbei Bdern i)
2023 Trollinger Weissherbst, 11,5 %vol 0,251 € 6,50

Feine Beeren Aromatik mit eingebundener Restsiil3e

E o F Terrior Li | Frankreicl
2022 Merlot Rosé halbtrocken, Pays d"Oc 12 % vol 0,251 €8,50
Himbeerfarbenes Geschmackswunder. Aromen von Erdbeeren, Johannisbeeren

und einem Hauch Butterkaramell. Lebendig und voluminds mit dezenter Restsil3e

Wei K RBadenhei
2023 Dreisatz Rosé trocken 12 %vol 0,251 €8,50
Rhemhessische Komposition aus Portugieser und Spatburgunder

verspricht einen saftigen Rosé mit animierenden Duftmoten von Erdbeere, Himbeere und Kirsche.

Kohle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 -0,
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Empfehlungen aus dem GP-Weinkeller

offener Rotwein

2022 Trollinger Lemberger, 12 % vol 0,251 €17,20

Fruchtbetonter und harmonischer Rotwein mit angenehmer Reststil3e

: . : 5 e
2022 Lemberger 289 trocken, 12 % v 0,251 €1,70

Fruchtbetonter und harmonischer Rotwein mit angenehmer Restsiil3e

Salento, [talien
2023 Itinera Prima Classe Primitivo halbtrocken, 14 % vol 0,21 €8,80

Ein halbtrockener Primitivo mit explosionsartiger Fulle von Aromen
wie Schwarzkirsche, Kardamom und dezentem Leder. Endet harmonisch in sanften Tanninen.

Bodeqms Volver Paso A T ~astilla. Spani
2023 Tempranillo trocken 14 %ol 0,21 €8,20

Tolle Nase mit schwarzer Johannisbeere und Schwarzkirsche.
Am Gaumen tolle Textur und mittlerer Koérper. Nach 6 Monaten in franzésischen Eichenfa3ern
harmonisch und ausgewogen. Ein leckerer Spanier!

Lust auf etwas anderes?
Schauen Sie gerne in unsere Getrankekarte

Kohle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 -0,
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Main menu

Roasted saddle of lamb € 29,50
on strong rosemary sauce with Kenyan beans and mini polenta patties

Linguine Vital € 25,50
Linguine with asparagus and cherry tomatoes
in light wild garlic pesto and Grana Padano

Portion of German asparagus € 28,50
optionally with pancakes or potatoes, melted butter or hollandaise sauce

Side dishes with asparagus

Pork escalope ,,Viennese Style “ € 8,50
Slice of Norwegian salmon € 14,50
Ham variation € 9,50
‘% APERITIF
SARTI SPRITZ
0 €790
APEROL SPRITZ
€ 790

HUGO

X €790

LILLET WILD BERRY
€790

N Doy Spriigey S

Kohle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 -0,
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Hauptspeisen

Rosa gebratener Lammriicken € 29,50
auf kraftigem Rosmarinsé8le mit Kenia-Bohnen und Mini Polenta Taler

Linguine Vital € 25,50
Linguine mit Spargel und Kirschtomaten
in leichtem Barlauch Pesto und Grana Padano

Portion deutscher Stangenspargel € 28,50
wahlweise mit Fladle oder Kartoffeln, zerlassene Butter oder Sauce Hollandaise

Beilagen zum Spargel

Paniertes Schweineschnitzel Wiener Art € 8,50
Tranche vom Norweger Lachs € 14,50
Schinken Variation € 9,50

‘7l APERITIF

SARTI SPRITZ
€790
APEROL SPRITZ
€7,90
HUGO
X € 7,90
LILLET WILD BERRY
€7,90

N Doy Spriigey S

Kohle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 -0,
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Main menu

Swabian Roast beef

Argentinean Black Angus beef steak on red wine sauce with melted onions

and homemade Spatzle

Pork escalope ,,Viennese Style “
with French fries

Medallions of Hohenlohe pork tenderloin
served on mushroom cream sauce with homemade spaetzle

Pflug’s plate
grilled beef steak and medallion of pork fillet served
with homemade Maultaschle, cheese spaetzle and baked onions

Tips from Argentine Black Angus beef
with green asparagus in a light wild garlic cream served on penne

Slice of Norwegian salmon
Slice of salmon fried in butter served on creamy Parmesan risotto

Glass noodle “Teriyaki”
with crunchy wok vegetables, roasted sesame and spring onions

Grilled specialities

Argentinian Black Angus Entrecote 200 g
Argentinian Black Angus rump steak 250 g

Slice of Norwegian salmon 200 g

All grilled dishes are served with homemade herb butter and French fries.

Extra sauce (Redwine sauce & Cream sauce & Pepper cream sauce)
Extra portion of croquettes

Extra portion of grilled vegetables

Small salad plate

Kéhle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 -0,
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29,50

21,50

25,50

28,50

26,50

26,50

20,50

27,00
21,50

24,50

3,50
5,50
1,70
1,70
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Hauptspeisen

Schwibischer Zwiebelrostbraten
Steak vom argentinischem Black Angus Rind auf Trollingersauce
mit geschmelzten Zwiebeln und hausgemachten Spatzle

Schweineschnitzel Wiener Art
paniertes Schweineschnitzel dazu Pommes Frites

Medaillons vom Hohenloher Schweinefilet
auf kraftigem Champignonrahm angerichtet dazu hausgemachte Spatzle

Pflugteller

Rostbréatle und Medaillon vom Hohenloher Schweinefilet,

dazu hausgemachte Maultasche auf zweierlei Saucen angerichtet
dazu Kasspatzle und gebackene Zwiebelringe

Spitzen vom argentinischen Black Angus Rind
mit grinem Spargel im leichten Barlauchrahm auf Penne angerichtet

Tranche vom Norweger Lachs

in Butter gebratene Lachstranche auf cremigem Parmesan Risotto angerichtet

Glasnudel “Teriyaki”
mit knackigem Wokgemiise, gerostetem Sesam und Friihlingslauch

Grillspezialitaten

Argentinisches Black Angus Entrecote 200 g
Argentinisches Black Angus Rumpsteak 250 g

Tranche vom Norweger Lachs 200 g

29,50

21,50

25,50

28,50

26,50

26,50

20,50

27,00
21,50

24,50

Zu allen Grillgerichten servieren wir hausgemachte Krauterbutter und Pommes Frites

Extra Sauce (Trollingersauce & Rahmsauce & Pfefferrahmsauce)
Extra Portion Kroketten

Extra Portion Grillgemiise

Kleiner bunter Salatteller

Kohle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 -0,
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Hochzeiltsieier

Wir sorgen fiir den perfekten Rahmen

Thres groBBen Tages!

Wir gestalten fiir jedes Paar den passenden
Rahmen, ob fiir kleine, intime Feiern oder grofBe,
rauschende Feste. Mit unserer langjahrigen
Erfahrung und Liebe zum Detail sind Sie bei uns in
den besten Handen. Unser engagiertes Eventteam
unter Leitung von Nadine Happold erstellt Thnen
gerne ein mafB3geschneidertes Angebot und
beantwortet all Ihre Fragen bei einem ersten
Termin in gemiitlicher Atmosphédre. Wir
unterstiitzen Sie nicht nur bei der Planung Ihrer Feier, sondern auch bei der Auswahl der
passenden Partner, sei es fiir Dekoration, Musik oder eine Fotobox fiir die Erinnerungen. Mehr
dazu in unserer Hochzeitsmappe. Diese erhalten Sie an der Hotelrezeption

Cateringservice

Das Hotel & Restaurant Goldener Pflug ist seit iiber
20 Jahren als familiengefiithrtes Unternehmen in
Ludwigsburg bekannt fiir seine Persoénlichkeit und
Individualitat. Aufgrund unserer langjahrigen
Erfahrung bei Veranstaltungen in unserem Haus
haben viele Gaste den Wunsch gedufBert, unseren
exzellenten Service auch fiir externe
Veranstaltungen in Anspruch zu nehmen.

Ob Empfange, Pausenverpflegungen bei
Konferenzen, Business Lunch, Hochzeiten oder
Firmenevents — wir bieten ma3geschneiderte
Catering-Losungen fiir jeden Anlass. Ob ein BBQ Grill Buffet, raffiniertes Fingerfood Buffets oder
eines unserer leckeren warmen Hauptspeisenbuffets; mehr dazu in unserer Cateringmappe.
Diese erhalten Sie an der Hotelrezeption.

Kohle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 - 0,



Gp

GOLDENER PFLUG

HOTEL&RESTAURANT

Eventlocation Rossle

Wir hei3en Sie herzlich willkommen in unserer
Eventlocation in Pflugfelden. Ob ein rauschendes
Hochzeitsfest, der runde Geburtstag, ein Jubildum oder
das Familien- oder Firmenfest, gemeinsam gestalten wir
mit Ihnen den passenden Rahmen. Ab 30 bis maximal 50
Personen konnen Sie unser Réssle exklusiv fiir Ihre Party
anmieten. Ubernachtungsméglichkeiten sind ebenfalls

. direkt im Rossle fiir alle Gaste vorhanden.

Bis bald in Pflugfelden’s Mitte.

Empiehlung Alkoholfreier Aperitif

"Aecht Bitter!" Manufaktur Geiger

Gruine Jagdbirne | Wermut 0,21 6,40 Euro

Neben dem gerbstoffreichen Saft der Grinen Jagdbirne unterstreicht die Rote
Stachelbeere das feine Saurespiel. Natirlich durfen duftige Komponenten wie
Orangenbliten, Akazien- und Holunderbliten nicht fehlen.

Ein alkoholfreies Bekenntnis - Aecht Bitter!

GERUCH: Herbe Krauternoten, Wermut und Duft von weif3en und gelben

Bliten.
Prauabbas forg Goget

AECHT BITIER!

GESCHMACK: Kurze birnige Fruchtsile, erfrischende Saure und feine
Bitternoten im Mittelsttick die sich zum langen Nachhall aufbauen.

Kohle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 - 0,
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Dessert
Fresh strawberries € 9,50
served with creamy vanilla ice cream
Chocolate-Coffee Creme Briilée € 9,50

Creme Briilée with coffee liqueur and chocolate refined with blueberry chutney

Sunshine Tiramisu in a glass € 8,50
Fruity mango-passion fruit cream layered with sponge fingers

Ice Cream

Affogato € 4,90
Espresso with a scoop of bourbon vanilla ice cream

Iced chocolate / iced coffee € 7,20
Delicious chocolate drink or aromatic coffee
with bourbon vanilla ice cream and a cream topping

Mixed sundae € 7,20
One scoop each of strawberry and chocolate ice cream with cream
garnished with many colorful chocolate lentils

Black Forest Cup € 8,90
a scoop of bourbon vanilla ice cream and a scoop of chocolate ice cream
garnished with cherry compote, chocolate sauce and cream

Coupe Vanilla Choc € 10,50
Two scoops of bourbon vanilla ice cream and one scoop of chocolate ice cream
garnished with cream and extra chocolate sauce

Mango meets vanilla € 10,50
Two scoops of mango sorbet and one scoop of bourbon vanilla ice cream
on mango puree garnished with cream

Orange meets chocolate € 10,50
Two scoops of orange sorbet combined with a scoop of chocolate ice cream
garnished with cream and fruit sauce

Scoops of ice cream / sorbet € 2,60
extra cream € 1,30
extra Chocolate sauce € 1,80

extra 2cl Eggnog € 3,50

Kéhle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 -0,
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Finale

Frische Erdbeeren
serviert mit cremigem Vanilleeis

Schoko-Kaffee Creme Briilée

Creme Briilée mit Kaffeelikér und Schoko verfeinert an Heidelbeeren Chutney

Sunshine Tiramisu im Glas
Fruchtige Mango-Maracujacreme geschichtet mit Loffelbiskuit

Eisauswahl

Affogato
HeiBer Espresso mit einer Kugel Bourbon-Vanilleeis

Eisschokolade/ Eiskaffee
Kostliches Schokoladengetrank oder aromatischer Kaffee
mit Bourbon- Vanilleeis und einer Sahnehaube.

Bunter Becher
Je eine Kugel Erdbeer - und Schokoladeneis mit Sahne
und vielen bunten Schokolinsen garniert.

Schwarzwaldbecher
eine Kugel Bourbon-Vanilleeis und eine Kugel Schokoladeneis
garniert mit Kirschgriitze, Schokoladensauce und Sahne

Coupe Vanilla Choc
Zwei Kugeln Bourbon-Vanilleeis und eine Kugel Schokoladeneis
mit Sahne und extra viel Schokoladensauce garniert

Mango trifft Vanille
Zwei Kugeln Mangosorbet, und eine Kugel Bourbon-Vanilleeis
auf Mango Piiree mit Sahne garniert

Orange trifft Schokolade

Zwei Kugeln Orangensorbet kombiniert mit einer Kugel Schokoladeneis
garniert mit Sahne und Fruchtsauce

Kugel Eis / Sorbet

Bourbon-Vanilleeis, Erdbeerreis, Schokoladeneis,

Mangosorbet, Orangensorbet, Zitronensorbet

extra Sahne

extra Schokosauce

extra 2cl Eierlikor

Kéhle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 -0,
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Tagungslocation

Wir bieten Thnen in unserem Hotel Moglichkeiten zur Durchfithrung

Ihrer Events, ob Besprechungen, Meetings, Tagungen, Betriebsfeiern oder
Jubildaen. Unser Haus verfiigt iiber 4 Tagungsraume zwischen 50 und 110 gm.
Unsere Bar Lounge vor den Seminarraumen bietet Platz fiir Gruppengesprache
bei einer Tasse Kaffee oder Tee vom Kaffeeautomaten. Zusatzlich stehen Snacks
den ganzen Tag zur Verfiigung. Unsere 2 Restaurants bieten die optimale
gastronomische Erganzung fiir Ihr Firmenevent oder Thre Tagung. Unsere
Veranstaltungsorganisation steht Ihnen jederzeit fiir Fragen zur Verfiigung und
freuen sich darauf, Ihr nachstes Firmenevent oder Ihre Tagung in Ludwigsburg
gemeinsam mit lhnen zu planen und durchzufithren! Mehr dazu in unserer
Tagungsmappe. Diese erhalten Sie jederzeit an der Hotelrezeption

Ansprechpartnerin
Gastronomie

Nadine Happold
Tel.: 07141 44 11 50
Mail: nadine.happold@koehlehotels.de

Mit Herzblut & viel Liebe zum Detail plant Sie seit iiber 13
Jahren bei uns im Haus gemeinsam mit Ihnen ein
rauschendes Fest — Sie unterstiitzt bei der kompletten
Organisation Ihrer Veranstaltung. Von der Planung bis zur
Durchfihrung Ihrer Feier, egal ob bei uns im Haus oder als
Catering auBBer Haus; steht Sie jederzeit mit Rat und Tat zur
Seite. Nutzen Sie die Gelegenheit und vereinbaren Sie
direkt an der Hotelrezeption einen ersten Beratungstermin
mit Thr, oder schreiben Sie [hr eine Mail oder eine Message
auf Social Media (instagram, facebook). Auch hier ist Sie
jederzeit fiir Sie da! Lassen Sie sich bei einer Tasse Kaffee
die verschiedenen Moglichkeiten zeigen; stobern Sie gerne vorab durch unsere
vielseitige Bankettmappe — nehmen Sie sich direkt an der Rezeption Ihr Exemplar mit.

Kohle Hotel Betriebs GmbH, Dorfstr. 4, 71636 Ludwigsburg, Telefon (07141) 4411 -0,
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Kinderspeisen

DONALD DUCK € 10,50
SCHNITZEL "WIENER ART"
vom Schwein mit Pommes Frites

DANIEL DUSENTRIEB € 14,50
Rostbraten
mit hausgemachten Spétzle und BratensoBe

DAYSIDUCK
Portion hausgemachten Spétzle und BratensofBe € 8,50
TIC, TRICK & TRAC (*) € 10,50

Hahnchennuggets mit Pommes Frites

(*) mit Milcheiweif3

Diese Gerichte servieren wir unseren Gisten bis 10 Jahre.

Kidsmenu (for children until 10 years)

DONALD DUCK € 10,50
Pork escalope ,,Viennese Style*
with French fries

DANIEL DUSENTRIEB € 14,50
Swabian Roastbeef
with homemade spaetzle and jus

DAYSI DUCK € 8,50
Homemade spaetzle and jus

TIC, TRICK & TRAC € 10,50
Chicken nuggets with French fries
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